
JULMIDDAG
LYX

G R A V A D  L A X

Gravad lax, 63c° ägg, hovmästarkräm och kavring

strössel

Sous vide sidfläsk, gammaldags glaze och äppelmos

S I D F L Ä S K

Smörstekt torsk, purjolök, bacon, ädelost och brynt

smör

T O R S K

Lammfilé, granatäppel rödvinssås, hemmagjord senap och

grönkål

L A M M

Smördeg med vaniljsmörkräm hasselnöt pralin

M I L L E - F E U I L L E

L Ö J R O M

30g löjrom med råraka & vispad smetana

G.H. Martel & Co Brut Prestige 

Weinviertel DAC Braitenpuechtorf Eko 2023

Grüner Veltliner

Métayage Pinot Noir 2022

Métayage Pinot Noir 2022

Disznókö Tokaji Late Harvest 2021

Furmint

Weinviertel DAC Braitenpuechtorf Eko 2023

Grüner Veltliner

https://www.booking.com/hotel/es/samos.en-gb.html?aid=1288264&label=metagha-link-LUSE-hotel-91928_dev-desktop_los-1_bw-1_dow-Thursday_defdate-1_room-0_gstadt-2_rateid-public_aud-0_gacid-21415153834_mcid-10_ppa-0_clrid-0_ad-1_gstkid-0_checkin-20240808_ppt-&sid=721227a2a5930a9b1bd3c970d7e62066&checkin=2024-08-25&checkout=2024-09-02&dest_id=900039097&dest_type=city&dist=0&do_availability_check=1&group_adults=4&group_children=0&hp_avform=1&hp_group_set=0&no_rooms=1&origin=hp&sb_price_type=total&src=hotel&type=total&activeTab=photosGallery


G R A V A D  L A X

Gravad lax, 63c° ägg, hovmästarkräm och kavring

strössel

Sous vide sidfläsk, gammaldags glaze och äppelmos

S I D F L Ä S K

Smörstekt torsk, purjolök, bacon, ädelost och brynt

smör

T O R S K

Lammfilé, granatäppel rödvinssås, hemmagjord senap och

grönkål

L A M M

Smördeg med vaniljsmörkräm hasselnöt pralin

M I L L E - F E U I L L E

Weinviertel DAC Braitenpuechtorf Eko 2023

Grüner Veltliner

Métayage Pinot Noir 2022

Métayage Pinot Noir 2022

Disznókö Tokaji Late Harvest 2021

Furmint

Weinviertel DAC Braitenpuechtorf Eko 2023

Grüner Veltliner

JULMIDDAG

https://www.booking.com/hotel/es/samos.en-gb.html?aid=1288264&label=metagha-link-LUSE-hotel-91928_dev-desktop_los-1_bw-1_dow-Thursday_defdate-1_room-0_gstadt-2_rateid-public_aud-0_gacid-21415153834_mcid-10_ppa-0_clrid-0_ad-1_gstkid-0_checkin-20240808_ppt-&sid=721227a2a5930a9b1bd3c970d7e62066&checkin=2024-08-25&checkout=2024-09-02&dest_id=900039097&dest_type=city&dist=0&do_availability_check=1&group_adults=4&group_children=0&hp_avform=1&hp_group_set=0&no_rooms=1&origin=hp&sb_price_type=total&src=hotel&type=total&activeTab=photosGallery


G R A V A D  L A X

Gravad lax, 63c° ägg, hovmästarkräm och kavring

strössel

Smörstekt spetskål, gammaldags glaze och äppelmos

S P E T S K Å L

Weinviertel DAC Braitenpuechtorf Eko 2023
Grüner Veltliner

Weinviertel DAC Braitenpuechtorf Eko 2023
Grüner Veltliner

Smörstekt torsk, purjolök, ädelost och brynt smör

T O R S K

Métayage Pinot Noir 2022

Bakad blomkål, granatäppel vinägrett, brynt smör,

hemmagjord senap och grönkål

B L O M K Å L

Métayage Pinot Noir 2022

Smördeg med vaniljsmörkräm hasselnöt pralin

M I L L E - F E U I L L E

Disznókö Tokaji Late Harvest 2021
Furmint

JULMIDDAG
PESCATARIAN 

https://www.booking.com/hotel/es/samos.en-gb.html?aid=1288264&label=metagha-link-LUSE-hotel-91928_dev-desktop_los-1_bw-1_dow-Thursday_defdate-1_room-0_gstadt-2_rateid-public_aud-0_gacid-21415153834_mcid-10_ppa-0_clrid-0_ad-1_gstkid-0_checkin-20240808_ppt-&sid=721227a2a5930a9b1bd3c970d7e62066&checkin=2024-08-25&checkout=2024-09-02&dest_id=900039097&dest_type=city&dist=0&do_availability_check=1&group_adults=4&group_children=0&hp_avform=1&hp_group_set=0&no_rooms=1&origin=hp&sb_price_type=total&src=hotel&type=total&activeTab=photosGallery

